Madarska bramboracka - Menu Prvni maj

Rozpis

70 dkg brambor

bobkovy list

2 duzinaté papriky (jako na plnéni)
2 rajcata

1 cibule

1 svazelek petrzelové naté
maslo

mouka

sul

pepf

kmin

Tvorba

paprika

Brambory nakrajime na malé kosticky a zacneme je vafit ve slané vodé. Pfihodime k nim také par bobkovych listu.

Papriky, raj€ata cibuli rozkrajime nadrobno a uvafime si z toho vSeho leco.

Z masla a mouky si udélame svétle hnédou jiSku a zalijeme ji troSkou vody. Osolime, opepfime, okofenime kminem a

petrzelkou, a nakonec pfimichame i leco.

Z jiSky a le€a nam vznikne zahusténi, které vlijeme do polévky, nékolik minut jesté celé dohromady povaiime a

muzeme podavat.



